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CHIC MENU

BENBINGUDA
A l'arribada dels convidats
Llimonada i aigues aramatitzades

PARADES D IBERICS | FORMATGES
"¥beric de gla:'pernil, llomyxorico | llonganissa,
@ dcompanyat delc@Eeardespa amb tomacuet
_1 Parada de formatgesiVa riats: manxecysemi
K curat, b
cam@mbert, cabra... " ACGMPanyats @e froitsTsecs s
| pans especials diferents

APERITIUS
1. Amanida Waleorf
2. Brogqueta de pernil d'anec amb perla de
mozzarella i Cherky
3. Verrine de salmo6 amb guacameole i creme
fraiche
4.Cruixent de llagostiwerda
5. Cfroquetes casolanes de€arn | bolets
6. Cake pop de foie i #itesq«de DOSC

PARADA SHOW COOKING
Broguetes de tand@eri (show cooking)
Fideuag (sheg’ cooking)




PLAT PRINCIPAL (@ escaollir)
Consulta ta " nosStra
carta detplatss
Llobarro fafcisams
mil verdures |iSEERICHO .
Melds de vedetlasamb
verdures i graten despatata, pecrnil |
tofofa.

PREPOSTRE
Constltagla nosStra
carta de prepostres

Sarbet de llimona oM@jito

POSTRES
Pastis' nupcial algust

Consulta lanostracartagde postres

CAFE
Cafes i infusions

BEGUEDA
Durant l'aperitiu;
Aigles minerals, refrescs i cerveses,
vermut i vi blanc,rosat i negra
jardins PETatada.




Vi negre 3fincasq
Salceda Verdejo. L

"‘”i

, i«'b{urm?rxs N cambiérs
e

dayles, ngaétil Fectangulars™ altes.f'- |

[dp&-rltlu

Mun't'atge de parades de
tap eriti

Taules rodones -per a 10 persones i
cadires de fusta blanca i tovallons de tela
blanca.




RUSTIC-CHIC MENU

BENVINGUDA

A l'arribada dels convidats
Llimonada ajguesyamb sabors | cervesess,
&\ ety ;‘_\‘
PARADES DIBERICS | FORMATGES
'y
Parada de bodego d'ibeficssPernil tltat in™*
situ iberic d'esquer 7/8kg.7acempanyat de
pa de'coca amb tomaquet

mi |

Parada de formatgesicatalansiiespanyols
francesossacompanyatsdefiruits sees) pans
) y imelmelades.

/

" 1

~ PARADES TEMATIQUES

Parada vermuteria, tawla tematica wermut,
amb assortiment d'oOlives,a€ons de xips;
fuet, seifons, anxowes :

PER TRIAR, UNA DE'LES'TRES A
SEGUENTS PARADES & VBNHGUESES




*Parada andalusa’
Gaspatxo andalus (amb la seva picada de
verdures, picatostes, i fruites perque
™Wcada comensal es serveixi el gazpatxo al seu
gust, o simplement el prengui en una copa.
0
*Parada mexicana®
Tacs de carnitas (amb el seu picadillo de
gallo, nachos, guacamole, aji, i
altres salses perqué cadascu es faci el tac al
seu gust.
O
*Parada de sushi”

(4classes) exemple; Maki de tonyina, Maki

d'alvocat, nigiri de llagostins i
nigiri de salmo.

PARADAS SHOW COOKING
MARISC
Gambes, escamarlans
I navalles a |la brasa

Parada show cooking
de paella, fideua o rissoto




Qualsevol parada es pot canviar per 4
aperituis passats safata correguda

PLAT PRINCIPAL (AESCOLLIR)
Consulta la nostra
carta de plats
Melos de vedella amb
verdures al wook
@)

Rap farcit de llagostins amb
verduretes aliWwoolk i guarnicio
O
Llobarro farcit amb mil verduretes i
guarnicio

PREPOSTRE
Consulta la nostra
carta de prepostre
Sorbet desLlimona o de mojito

POSTRES
El pastis nupcial
al gust o bufet derpastissos variats
Consulta la nostra carta de
Bostres




CAFE
cafes i infusions
XUPITOS
BAYLEIS, ORUJO i RATAFIA

BEGUDES
Durant l'aperitiu:

Aigues mine€rals, yefrescs i cerveses, vermut
ivi blapc,rosat i negra jardins Peralada.
Vi negre 6fincas O Vina Satceda Reserva.
DOC Rioja, blanco Cigonyes . DO Emporda
0o Hnos Lurton. Verdéjo. DO Rueda per el

segon plat.
Stars Brug Nature ReServa. DO Cava
peielada per@postres

PREU PER PERSONA
130,00€

INCLOS EN EL PREU:
Cuiners i cansbrers

Taules de coctel rectangulars i altes per-'a =/

l'apenitiu i muntatge de parades
Totes les vaixelles, cristaleria i coberts.

taules imperials de 10 persones de fusta i
.+ Saka plat ratan, cadires de fusta blanga,
s ool i wtcla blancid®




BOHEMIA MENU

| BENVINGUDA
A l'arribada dels convidats us donem la

benvinguda amb una parada de llimonada i
aigiies amb sabors..

PAPARADES D'IBERIQUES | FORMATGES
Parada Bodegé d'ibérics:

pernil llom xorigo illonganissa acompanyat de

coca de pa amb tomaquet

Parada de formatges:
catalans, espanyols i francesos acompahyats
de fruits secs, pans, melmelades.

APERITIUS

1"Broquetes de gambes amb pinya natural
2. Verrine coctel de gambes
3. Cruixent dellagosti verda
A Cassoleta de.xai amb alberginia
5. Pop cake de foi i fruites de bosc
6. Rotillets'de salmo fumat iformatge
7. Xarrup'de gaspatxo de'sindria o de meld
8. Canapés de caviar vermell o negre
9./Pinxo de platan i bagd@amb salsa de poma




. b 't .-r
10 Cons de pizza lj;ava :

a
L

-.--Crcaquetes casolanes de (a*rrlige T8

Bolets A5\

12. MUSelosasla marinera
18. Torradeta d'escalivada amb anxoves
1“Ve|rdne de gllacamole amb salmo 1,...
creme fralehe A
- N
’?‘ , PARADAIDE SHOW COOKING

Show c®okiftg degRisotto de'"b___oiets, f | EE.

o paella feta insitl

W .

Shiowl Bbpcliing de 3 tipus de
pet exemplestP s Tandoori 2. Filet de poRe
al CLInl’l 3 Fﬂf‘i‘ﬁ‘éﬂed‘?& al raselhanout

_Posrnas
G
"'“”Pasit’t nupcial al
gust Utaul de pastissos variats
l}on;,u (ta PP omtraCarta de postres

CAFE
\ Cafedigwinfusions




BEGUDA
AigUes minerals; refrescs, cerveses i.wermut, vi

negre 3fincas ,vi rosat i vi blane Vifia Salceda
Verdejoy, DO RUeda o similars.(consulta la‘nostra

carto)
Cava brut Stars perelada o similar per les

pos’rres

PREU PER PERSONA:

90,00€

INCLOS EN EL PREU:

Cuinersqi ec mbrers

Taules de coctel rectangularsialtes pera l'aperitiu
Muntaffge de parades de fustg per a l'aperitiu
Totes les vaixelles, cristaleria-i-coberts.

Taules rodones Jper'a 10 persones i cadires defusta
blanceri fovallons de tela blanca.




BOHEMIA CHIC MENU
Benvinguda
A l'arribada dels convidats
parada de dlimonada i aigues amb Sabors

JUST MARIEED
Després de La
ceremonia rebrem als convidats amb el
Coctel Bellini pel brindis .

PARADES D IBERIQUES | FORMATGES
Paradade peinil
ibéric tallat a ma acompanyat de pa amb
tomaquet
Parada.amb assortiment de formatges i
xarcuteria Iberica, acompanyada de fruits

secs,-difefents tipus de pa i melmelades

APERITUIS

PVerrine Coa@lel A88gambes

2. Canape.de salmo amb alfabrega i taperes
3. Pernil ibéric amb
ou de guatlla

4. Macaron de verdures i foie caramelitzat
5. Croquetes casolanes de bolets iide.carn

6. Cruixent de gamba verda




PARADA DE SHOW COOKING
Fideua o paella
Parada de Brogqueta
(tres LipUs, per-triar)
T«Tandoori 2. Filet de porc al curri 3. Filet
de vedella al raselhanout

BARRA D'APERITIUS
Algues mineral,
refrescs, vermut,"cewvesa, vi blanc,negra v
rosat perelada

ENTRANT (a escollir)
Consulta la nostra garta d'entrants.
GaspatXo de melo amb encenallsde

pernil iberic.

Gaspatxo desindria ambiboletes de sindria
Canalo al gust,

Plat principal (a escollir)

Consulta la nostra casta deplats.
Melos de Vedella*o.de PorCdbeTiec, amb la
seva guarnicio.

Llobarro o Rap fareit, ambla seva guarnicio.

PREPOSTRE (a escollir)
Consultala nostra carta de prepostre
Sorbet"@¥1imong o de majito

r
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POSTRES
Pastis nupcial al gust
Consulta la nostra carta de postre
CAFE
Cafe | infusio

BEGUADA DURANT L’APAT

Aigua i aigua amb gas refrescs variats
Vi blanc cigonyes o Vina Salceda Verdejo.
DO Rueda (primer plat)
Viinegre 5 Finques o Vina Salceda Reserva.
DOC Rioja (segon plat)
Stars Brut Nature Reserva. DO Caval(postres)
Preu per persona:
105°’00€
INCLOS EN EL PREU:

CUINERS | CAMBRERS
Taules de coctel rectangulars | altes per a
l'aperitiu
Totes les'vaixellesycristalerias coberts:

Muntatge de paradas de fusta per l'aperitiu

Taules rodones 10 persones icadires
tancas,estova mioballons blancs




CAMPES FRE-MENU

Benvinguda
A'l'arribada dels
convidats parada de llimonada i aigues amb
sabors
Acompanyat de xips-normals i vegetals |
cervesa

PARADES D  IBERIQUES
pernil, llom, xorico i llonganissa
acompanyat de pa amb i sense tomaquet.

PARADA DE FORMATGES
manxee, curat, semi,cabra, ¢amembert o
Brie, Acompanyats de melmelades,
fruits secs | torradetes diferents

PARADA DE VERMUTERIA
Parada de ¥ermut iradobats: salatsti gildas,
seitans,
anxoves, empedrat (amb esqueixada), i
diferents tipus olives




PARADA BURGER CARPE
Parada de hotdogs i hamburgueses: amb
encilam,
formatge, tomaquet, ketchup, maionesa i
mostassa
PARADA SUSHI
Parada de sushi amb 4
varietats a eseollir*de |la carta

PARADAS SHOW COOKING
Parada Show eocking
3tipus-'@e _broguetes, penexemple:
tandoori,Filet de porc al
curri i Filet de vedella, sépia i gambes.
Parada show cooking
fideua, o arros negre opaella feta insitu
(a €scollir)

Qualsevol parada es pot canviar per 4
aperituis passats safata COI’I’BQUdH

Postres

Taula de dolcos™verrine de: cheescake,

tiramisu, sorbet, pasta de full sense fruita,

cup cakes, macarons | pop cakes.

Pastis swl tallar.
P.‘ .

s




CAFE
Cafés, infusions

XUPITOS
xupitos de Baileys,
ratafia,orujo de herbes

BEGUDA
Aigues minerals, refrescos i cerveses, Vi
negre 3fincas i blanc Vina Salceda
Verdejo. DO Rueda o similars i vi rosat
Cava brut Stars peralada o similar per
postres
Consulta la nostra carta del celler
PREU
PER PERSONA:

90,00€
INCLOS EN EL PREU:

Cuihers i cambrers
Taules de coctel rectangulars i altes

Totes leg'vaixelles, cristaleria i coberts.

walaulesli cadire's-pesa la meitat e

e

/e onvidats




BARBACOA MENU
BENVINGUDA

A l'arribada dels*Convidaits
parada de llimonada & aigues amb 'sabors

PARADES D" IBERIQUES | FORMATGES
Parada del Bodegon
fBerieT pernil, Llamaxorico i [longanissa,
acompanyat de coca de pa
amb tomaquet.

Parada de formatges
variats: manxec, semi, curat,
camembert, cabra...
Acompanyats de fruits secs | diferents pans
especials,

APERETIUS
1. Canagpes de salmo fumat
2.Canapes de pernil d'anec i foie
3.Verrine de salmo amb guacamole i creme
fraiche
4. Croguetas casolanes de carn i de bolets

. 5S5iGfuixent de llago sii verd 4?«“




BUFET D'AMANIDES
Amanida verda
Das amanides per triar
(russa, edscus, arros, pasta......)
Verdures al wok

BUFET DE CARN A LA BARBACOA SHOW
COOKING

Costelles de g
Buit © melsa (vedellta) o
1/4depollastre
Botifarra normal i botifarra.de
bolets

Pintxos de pollastre, vedella O
pade amb verdures.
Broqueta de sipia isgambes

POSTRES
Pastis nupcial algust
Consulta |la nostracarta de postres

CAFE
Cafes i infusions

-1




Durant Vaperitiu;
S G USSENINEmaksy e 1565 | Cervy
vermut i viiblanc,resat jardins Peyal:
\/| B SEE 31| meas OFShiLl =
Cava Brut stars
perelada o similars per a postres
Consulta la nostra
carta detceller

PREU PER PERSONA:
80,00€

INCLOS EN EL PREU:
Cuinersi cambrers

Taules de cocktail rectangulars i altes per
'aperitiu

Tota la vaixXella, cristaleria i coberteria.

Taules rodones de 10 paxX. | cadires blancas
lacadas, manteleria.

y
i




ELEGANCE MENU
APERETIUS
1. Niu de pernil ibética@mb olisg guat;._l“ila

2.Verrine de coctel de dg&

8.Macaréon de verdures i f0iel@ melitzat

4. Verrine de salmo fumats@mBegEac a mole
H.Escalivada ambsan X
6."Montadito" de truita de p@atates amb chery
7. Croquetes casagl@nes de carn i de bolets

PARADA SHOW COOKING
Broguetes tandori (Show Cooking)
Fideua (Show Cooking)

PLAT PRINCIPAL

Rodo de vedella amb salsa i guarnicio
0
Filet de porc amb salsa i guarnicio
0
Lloms de Dacalla g ban

s

] v




BEGUD& D'APERITIUS
als,refrescs, fveses, vermuth,
viblang,rosat i negre

UDA DE L'APAT

POSTRES
Pastis nupcial al gust

CAFE
Cafés idnfusions

PREU-PER PERSONA
70,00€

INCLOS EN EL PREU:
cuiners iscambrers

Lawles de coctel™ectangulars i altes per a
l"aperitiu

Totes les vaixelles, cristaleria i coberts.

Taules ro age 10 pax. i cagil

_’(_ s,estovalles.

P C
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EL CELLER

BLANCS
JARDINS . DO EMPORDA
BALUARTE VERDEJO. DO RUEDA
CIGONYES B, R, N. DO EMPQORDA
NOMES GARNAXTA B, N. DO EMPORDA
VINA SALCEDA VERDEJO. DO RUEDA
CAMINO DEL PUERTO, DO RUEDA
INSPIRADOR B, R, N. DO EMPORDA
HNOS LURTON VERDEJ@. DO RUEDA
FINGAWL A GARRIGA BLANC. DO EMPORDA

NEGRES
JARDINS . DO EMPORDA
y CIGONYES . DO EMPORDA
5 FINQUEB DO EMPORDA
| SEPVA DO EMPORDA
. DO EMPORDA
.bC'EMPOEDA

JARDIN SHRD!
CICONYES DO EMPORDA
INSPIRADOR ..DO EMPORDA

CAVES
BLUE FESTIVAL BRUT. DO CAVA
STARS BRUT & BRUT. DO CAVA
STARS BRUT RESERVA. DO CAVA
STARS BRUT NATURE RESERVA. DO CAVA
PRIVAT BRUT NATURE RESERVA. DO CAVA

CONSULTA SUPLEMENT SEGONS EL MENU




‘_ e ;‘}& .”q
V ~ - e JR" ..\: i
BARRA LLIURE PER A LA FESTA
Barra lliure,-amb barra diferenciada de
mojitos i Gyn tonics, i altres'combinats de
Whisky, gyn, vodka....., refrescs.....Amb tot el
material de vidre,, Mojito, etc.... Inclou
croissants, mini entrepans i empanada
gallega.(ambl'opci¢ de la barra lliure de 6h)

25’00€ / persona de 5 horas

o 20’00€ / persona de 3 horas
3 -,,’

A mes, tots els nuvis ague contractin el menu *y |
i la barra llivwre.l.tant la de 3h. com.la de
l 5 h.), disposen d'una font de xocolata amb D
& “fruita natural i candy bar ,

MENU INFANTIL

FUET NUGGET
PLAT PRINCIPAL
FINGERS DE POLLASTRE ARREBOSSAI. AMB
PATATES FREGIDES | MACARRONS A LA b
BOLONYESA
25'00€/Infant (3-a 11 anys)

APERITIU ’
CROQUETRES MPAIFATES-EREEDES, OLIVESY




Menu del personal
(el que porfen els nuvis;
fotografyDJ, weeding...)50%
del mentd adult escollit.

ALTRES SUPLEMENTS O CANVIS:

Pastis defondant (al gust) 3'60€/persona
Suplement de mausse (al gust)
2'00€/pelsona

Taulasdolca; cup cakes, pop.cakes;
macarons, sorbets, reposteria
variada....10'00€/persona

Pernjil d" esqueriberic taltat a ma (748 kg.
amb.la seva coca de papamb i -sense
to maq ue t)
400,00€
El pernil pressupeslaleniels menus es un

esquer iberie, pregunti sense eompromis
el suplement del pefnil si esivolmn
superior.

! "
LE ROTTN

CARPEDII_E_/}/E__ | HJl
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ALTRES SUPLEMENTS 0 CANVIS:

Tots els aperitius es poden canviar
(consulta.la nostra carta d'aperitius)

Tots els primers, segons i entrants, es poden
canviarsines
dira si hi ha alguna difereneia de preu amb
elscanvi seleccionat (copsulta la nostras
cartas)

Coixi eadira 1 euro (en el tas gue el menu
eseollit nghe tingui)

Taules de fUusta/rectangulars (10 pax.
' ) cadasCuna) de 2'60m x 1"170m son 40

euras*devsuplement cada taula.

Cerveses a la benvinguda abans'de la
cerimonia 'l euro (1/5estrelles), tambeé
podem pressupost altftes mafgques, cervesa
artesana....

Qualsevol servei de consum gue desitgis
tant per a la benvinguda com per a l'aperitiu
0 el sopar.




TOTS ELS NOSTRES MENUS
INCLOUEN:

- Servel de cuiners i cambrers. {els
NECESSars "DET "0 (o
celebracio de l'esdeveniment, s
menu Tels ser\.r_ej-,-; oscol .
LS i mehelelalied
w

BlanEs de 'coctel rectangula
l'aperitiu.
- Tota la vaixella, cristalleria i coberts,
standar.
Encas de voler una altra vaixella, coberts. . -
Treballem amb diverses empreses de
lloguer de material i-s'escoltlira directament
amb ells, assumintel.cost de zénting, €l
client.
- Taules rodones des=10 persSones amb
fovallons i estevalles blanques
i . cadira laCada blanea, tambe disposem de
M¥aules rectanigulars degfusta, i.si vols alguna
cosa especial es/lloga a qualsevol dels
nostres col:-laboradors.
EMUNtaeaeRaesles cadiras per 4 la
cerimonia (si vol
utilitzar els del menjador) i desmuntatge
despres de la cerimonia és de ¥00E€

Preus per a casaments de meés de
80 persones

En cas de menys consulta les
condicions

=
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ETX. DELTEU DIATSRAS A, TRE'S

ENS"N'ENCARREG BE

CONTACTA'NS

CARRER MIGDIA 17008
17600 FIGUERES (GIRQ
Email: annaecateringcarpe
TELEFONO® 972 509 4

MOVIL: 6677215 269 ANNA

¥



