MENUS PER A BANQUETS
NUPCIALS

COM FUNCIONA?

Catering Adarju ofereix diversos menuUs predeterminats amb I'objectiu
d'orientar i aportar idees al vostre banquet. Tots ells es poden modificar per
ajustar el menu al vostre gust sempre amb el nostre ajut i assessorament.



Menu N°1

COCTEL DE BENVINGUDA
3 Snacks
Refrescos i copa de cava

ESTACIONS
Estacié de beguda
- Aigua amb gas i sense
- Refrescos
- Cervesa amb alcohol i sense
- Bitter kas
- Vermut blanc i negre
- Viblanc, vi negre i cava DO Emporda

APERITIUS SELECTES

Coca amb pernil ibéric

Anxoves de I'Escala

Mini brotxeta de formatge fresc i tomaquet xerri
Mini bufat de foie

Mini cucurutxo d'escalivada

Vaset de vichyssoise

Ous de guatlla amb sobrassada envellida de Mallorca
Croquetes de ceps i gambes

Brotxeta de llagosti

Cloisses a la marinera

Mini vol-au-vents de rap i marisc

Mini cassoleta de fideua o arros

PRIMERS PLATS

Crema de marisc amb gambes

Canelons de peix i marisc amb crema de gambes
Suprema de llu¢ amb salsa verda

Medallé de rap amb gambes

SEGONS PLATS

Filet de vedella (a la planxa, amb salsa de ceps, salsa roquefort o salsa al pebre

verd)
Melés de vedella amb salsa de ceps

Pollastre “pota negra” amb miurgoles i trompetes de la mort
Espatlla de xai rostida a baixa temperatura amb verduretes

PRE-POSTRES PASTIS NUPCIAL CAFE | GOTES

*Els plats principals venen acompanyats d’AIGUA, VI BLANC, VI NEGRE | CAVA

D.O. EMPORDA
PREU: 110 € + IVA (10%)



Menu N° 2

COCTEL DE BENVINGUDA
3 Snacks
Refrescos i copa de cava

ESTACIONS
Estacié de beguda
- Aigua amb gas i sense
- Refrescos
- Cervesa amb alcohol i sense
- Bitter kas
- Vermut blanc i negre
- Viblanc, vi negre i cava DO Emporda
Estacio de pernil ibéric
Estacio de formatges (9 varietats)

APERITIUS SELECTES

Croquetes de ceps i de gambes

Anxoves de I'Escala

Ous de guatlla amb sobrassada envellida de Mallorca
Mini cucurutxo d'escalivada

Vaset de vichyssoise

Vaset de crema de marisc

Mini vol-au-vents de rap i marisc

Cassoleta de fideua o arros

PRIMERS PLATS

Crema de marisc amb gambes

Canelons de peix i marisc amb crema de gambes
Suprema de llu¢ amb salsa verda

Medallé de rap amb gambes

SEGONS PLATS

Filet de vedella (a la planxa, amb salsa de ceps, salsa roquefort o salsa al pebre

verd)
Melés de vedella amb salsa de ceps

Pollastre “pota negra“ amb murgoles i trompetes de la mort
Espatlla de xai rostida a baixa temperatura amb verduretes

PRE-POSTRES PASTIS NUPCIAL CAFE | GOTES

*Els plats principals venen acompanyats d’AIGUA, VI BLANC, VI NEGRE | CAVA

D.O. EMPORDA

PREU: 120 € + IVA (10%)



Menu N° 3

COCTEL DE BENVINGUDA
3 snacks
Refrescos i copa de cava

APERITIUS SELECTES:

Coca amb pernil

Anxoves de I'Escala
Cucurutxo d'escalivada
Croquetes de gambes i ceps
Calamars a la romana
Brotxeta de llagosti
Cassoleta de fideua o arros

PRIMERS PLATS

Crema de marisc amb gambes

Canel6 XXL de peix i marisc amb crema de gambes
Suprema de llu¢ amb salsa verda

Medallé de rap amb gambes

SEGONS PLATS

Filet de vedella (a la planxa, amb salsa de ceps, salsa roquefort o salsa al pebre
verd)

Melés de vedella amb salsa de ceps

Pollastre “pota negre” amb murgoles i trompetes de la mort

Espatlla de xai rostida a baixa temperatura amb verduretes

PRE-POSTRES PASTIS NUPCIAL CAFE | GOTES

*Els plats principals venen acompanyats d’AIGUA, VI BLANC, VI NEGRE | CAVA
D.O. EMPORDA

PREU: 90 € + IVA (10%)



Menu N° 4

COCTEL DE BENVINGUDA
3 snacks
Refrescos i copa de cava

ESTACIONS
Estacié de beguda
- Aigua amb gasisense
- Refrescos
- Cervesa amb alcohol i sense
- Bitter kas
- Vermut blanc i negre
- Viblanc, vi negre i cava DO Emporda
Estacié de formatges (9 varietats)
Estacid de pernil ibéric
Estacio d’arros
Estacié de fideua
Estacié de planxa marinera (gamba vermella, escamarla i navalles)

PRIMERS

Crema de marisc amb gambes

Canelé XXL de peix i marisc amb crema de gambes
Suprema de llu¢ amb salsa verda

Medallé de rap amb gambes

SEGONS

Filet de vedella (a la planxa, amb salsa de ceps, salsa roquefort o salsa al pebre
verd)

Melés de vedella amb salsa de ceps

Pollastre “pota negra“ amb murgoles i trompetes de la mort

Espatlla de xai al forn a baixa temperatura amb verduretes

PRE-POSTRES PASTIS NUPCIAL CAFE | GOTES

*Els plats principals venen acompanyats d’AIGUA, VI BLANC, VI NEGRE | CAVA
D.O. EMPORDA

PREU: 130 € + IVA (10%)



Menu N°5

COCTEL DE BENVINGUDA
3 snacks
Refrescos i copa de cava

ESTACIONS
Estacio de begudes

- Aigua amb gasisense

- Refrescos

- Cervesa amb alcohol i sense

- Bitter kas

- Vermut blanc i negre

- Viblanc, vi negre i cava D.O Emporda
Estacio de pernil ibéric amb coca i tomaquet
Estacié d'arros o fideua

APERITIUS SELECTES

Anxoves de I'Escala

Mini cucurutxo d’escalivada

Cruixent de foie amb melmelada de figues
Brotxetes de llagostins

Croquetes de sobrassada amb cheddar i rostit
Calamars a la romana

PLAT PRINCIPAL

Suprema de llu¢ amb salsa verda

Medallé de rap amb gambes

Melés de vedella amb salsa de ceps

Pollastre “pota negra“ amb murgoles i trompetes de la mort
Espatlla de xai al forn a baixa temperatura amb verduretes

PRE-POSTRES PASTIS NUPCIAL CAFE | GOTES

*Els plats principals venen acompanyats d’AIGUA, VI BLANC, VI NEGRE | CAVA
D.O. EMPORDA

PREU: 95 € + IVA (10%)



